
辽宁工业大学食堂经营招标评分表

投标单位：
	
	序号
	评审内容
	标准分
	评分标准
	得分

	技术部分
	1
	企业概况
	20分
	评委依据:

1.合法有效的营业执照，企业经营状况。
2.管理骨干、专业技术人员一览表以及证明材料。
每项10分，共计20分。
	

	
	2
	食品安全管理措施
	20分
	评委依据:

1.食品原材料进货渠道固定，安全可靠，供应商具有一定经营规模。
2.食品安全突发事件的应急预案。
每项10分，共计20分。
	

	
	3
	经营方案
	20分
	评委依据:

1.食堂经营方案，

2.食品安全承诺书。
每项10分，共计20分。
	

	
	4
	相关证明
	20分
	评委依据:

1.企业上一年度财务报表和完税证明，

2.企业经营业绩及经营优势。

每项10分，共计20分。
	

	商务部分
	5
	投标报价
	20分
	投标报价以万元为单位。此项得分=报价×8，最高分为20分。
	

	合计得分
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